Inredning av gardsbutik

-En kompetenutvecklingskurs inom Landsbygdsprogramm

Tranhem 28-29 maj 2009
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Minnesanteckningar

Markning av livsmedel- Gunnel Berdén, livsmedelsins pektor pa
Karlstads kommun

Anvand Livsmedelsverkets foreskrifter om markning och presentat livsmedel.

Man kollar § 16 och stéller fragorna

Vad? Beteckning, ingredienser, mangd
Nar? Hallbarhet

Var? Ursprung

Hur? Bruksanvisning

For att hdlla sig uppdaterad pa lagstiftning och pa bestésemkan man lasa rubriklistan vi
fick (bilaga 1) samt ga in pa Livsmedelsverkets hemsida.slv.sel agstiftning och hitta
uppdateringarna dar.

Datummarkning av livsmedel

Sa har skall bast-fore-datum skrivas,

Dag — manad — ar

Den angivna hallbarheten galler under forutsattning att livsehéialvaras ratt, enligt
anvisningarna.

Tips for att hitta ratt "Bast fore dag” vid egen produktion

- Snegla pa konkurrenternas markning

- GOr belastningsprov pa ett labb

Sista-forbrukningsdag

Detta ar en skarp grans.

Denna dag skall maten &tas upp, lagas till eller slangasAkuella livsmedel ar koéttfars,
organvaror, ra fisk, ra korv och ra kyckling.

Speciella forvaringsanvisningar skall anges pa férpackningen.
Tydlig kontaktadress med telefonnummer, e-postadress och galitap@stadress.
Det ar viktigt for fortroendet hos kunden.

Kursdeltagare

Lena-Marie:Vedugnsbageri pa sin gard i Lilla Vansberg tillsammans maken.

Pia Hidén: Ager och driver Svaneholms Herrgard sedan 7 ar. Haredningsbutik, har gatt
en bakkurs och &r sugen pa att ocksa driva en gardsbutik.

Erika: Anstalld i Gustafssons Skafferi i HOje, en lanthandel eledogiskt och
narproducerat som tema och med ett bageri som granne.

Kristina : Jobbar som florist. Har en tom lokal hemma i Varmskod.héiltips och idéer for
att komma vidare.

Ulla: Ekologisk gronsaks- och mj6lproducent. Har en gardsbutik men téwdreforbattras.
Rose-Marie: Har jobbat pa ICA i Kil i manga ar. Har nu bytt arbetsptath ar nyanstalld i
butiken Tranhems.

Pernilla: Bor pa Tranhem och driver garden tillsammans med aim Gustav. Pa garden
finns kottdjur och hjortar och héar har hela kedjan fran fotiléslakt och sedan den egna
gardsbutiken.

Margareta: Arbetar i projektet Skafferiet, Hushallningssallskapet ana.



Kursledare: Monika Ahlberg, Stockholm.

Tidigare balettdansos som sadlade om till café och mRbpéndahls Slott. Forfattare till 14
kokbocker och har den 15: e pa gang. P4 TV4 kan vi se hennespidgriacas Mat.
Roddare/kursansvarig Stig Emilsson som ocksa arbetar i Skafferiet.

Dag 1

Moten mellan ménniskor skapar bra saker...

Vad vill jag signalera till mina kunder? Vad skall lyftagam?

Exponera rikligt, snala inte! Mycket saljer mycket!

Hall alltid frascht i forsaljningslokalen och bakom, damplacka ratt, stall pa plats!
Satt etiketterna pa samma hojd pa burkar och flaskor, ktegd utanpa forpackningen!
Samma handstil pa alla etiketter!

Syn/ Vad vill kunden se? Hur ser det ut? Synintrycket ar viktigast

Doft/ Massor av harliga dofter...

Vad ar karnan i min butik!

Dela med dig av karleken till den egna produkten. Da séljeadt Det ger ocksa en trygghet
till kunden.

Det ar bra med en personal med olika kvalifikationer odtagiersonligheter. Kunderna skall
inte bara komma for produkterna utan ocksa for att traffa manniskiér, dvs. personalen.
Naturligtvis ar det viktigt med en fungerande personal.

Forvaring
Tank igenom floden! Var behover jag ga oftast for att harRtacera det narmast.

Personalen far inte uttrycka att det ar jobbigt/svart attthdagot (suckar, ledsna blickar...)



Kunden vill inte vara till besvar och da kanske man undvikestgia just den varan som skall
plockas fram.
Fyll inte pa varor framfor kunden! Ta ut korgen/fatet och fylupgnfor kundens synfalt.

Bjud pa smakprover, var inte snal!
Skapa en generds atmosfar.

Butiken och besdket skall vara en upplevelse!
Bestall inte hem for mycket farskvaror. Satsa hellreggra fa produkter och mer av dessa.

Acceptera inte vad som helst av din grossist. S§j ifr@dddu battre service och battre
varor. Forst kanske du méts av sura miner men sedan karedulfalog.

Annonsering
Tank pa designen av annonsen!

Glom inte adress, Oppettider, webbsida och kontaktuppgifter.

Bjud in tidningarna! En artikel ar gratisreklam som kamger &n en annons!

Skyltar
Tydliga skyltar med 6ppettider. Kan kompletteras med 6ppetfstkyltar — bara man

kommer ihag att andra.

Butiksaktiviteter

Bjud in andra foretagare och experter inom olika omradennSémtkar och ger mervarde.
Den inbjudna géastforetagaren skall ha en lika bra platsrféansiror som nagon annan.

Om nagon erbjuder dig en ny vara — ta emot tipset. Be onprear, smaka, fundera... kanske
vart att testforsalja!

Monikas prissattning, 2% ganger kostnaden (ingredienser, bikddtketi

Var riktigt noga i starten! Butiken skall vara oklanderlitiir bygger du upp din image och
mojligheten att ta bra betalt.

Den personliga touchen ar viktig. Det ar viktigt att sgilbeta i butiken for att betona vad
man star for.

Det ar viktigt att formedla vad man vill, sitt budskap piirsonalen sa att alla blir inlemmade
i tankegangen och imagen.

Personalen skall jobba som om de sjalva var agare.

Med att jobba varje dag i sex ar satte Monika sin pra&é&tosendahl.

Sen arbetade vi praktiskt med inredningen. Malade hyllor, koptevémtarier, plockade upp
inventarier, tvattade och lagade gamla lador, gjorde blomsterarrangemang,
inredningsdetaljer...



Dag 2
Vi gor inlaggningar till dekoration och till férsaljning.

Inlaggning i vinager

Till dekoration.

Vackra burkar, vinager, frukt, kryddor, rédlok, vitlok...

Olika farger, anpassa efter sasong, lat fantasin floda!

Packa ordentligt i burken. Frukt och gront skall sitta fasitsdet inte flyter upp nar vatskan
toms pa.

Om du maste dela frukten/gronsaken, vand den runda sidan utiénbuarva med orter.
Ett tragrillspett ar bra att peta ratt och packa med.

Hallonvindger
Fyll burken med I6sfrysta hallon tom 6ver vinéger.

Till fértaring och férséljning

Apelsin-saffranvindger

75 cl vinager

% g saffran

farsk mejram och persilja

Apelsinskal fran en hel apelsin i ett ringlande stycke.




Kryddvinager med vitlok
Vinager

Vitloksklyftor, hela
Rosépeppar

Timjan, farsk

Lingonbalsamico

% dl lingon

% | vit balsamvinéger

Borja med att lagga lingonen i flaskan, tom Over balsangeind_at sta!

Inldggning i olja
Karlen maste vara snustorra och orter skall torkas eindag de anvands till inlaggningen.
Stall aldrig burkar med olja i fonstret — explosionsrisk!

Saffransolja
1g saffran per liter olja.

Lagg saffranet i flaskan/burken tom pa oljan.
Anvand i matlagning.

Sammanfattning

Butiken blev jattefin!

Varorna star i grupper. Stora burkar med inlagd frukt/gronsakedséoration. Ger en
personlig kansla och &r mycket vackert.



Ett stort sjalvplocksbord. Har far man tanka igenom var pas&aibligga och hur flodena av
kunder skall g pa lampligaste satt.
Ké&nn efter vad som kanns bra!

Viktigt att ha en ordentlig bankyta bakom disken. Och tank pa oramihgeda. Kunderna ser
vad som finns bakom ocksa!

Ingen of6rpackad potatis far séljas i den har affarslokalen!

Sist, planera aven for utsidan pa butiken. Den skall vakmwidande, inga onddiga prylar,
inget skrap... kanske majlighet for en sittgrupp.

Ink6dp, kontaktuppgifter

Glasburkar och flaskor - /'www.flaskorburkar.se/
Keramiken — levererad av Gerberayw.gerbera.cc

Traull — Traull i Markaryd - http://www.traull.se/index.html

Vid pennan...

Margareta



